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Invenţia se referă la industria vinicolă, şi anume la o metodă de determinare a vârstei distilatelor de vin. 
Este cunoscută o metodă de evaluare a calităţii şi vârstei distilatelor de vin învechite, care prevede determinarea unui 
număr de indici fizico-chimici ai produsului şi compararea lor cu valorile optime ale acestor indici stabilite pentru 
fiecare an de învechire [1]. 
Neajunsul acestei metode este utilizarea valorilor sumare ale compuşilor chimici de natură diferită, care fac parte din 
componenţa produsului cercetat, un diapazon larg de vârstă pentru aceleaşi valori ale acestor compuşi, precum şi 
lipsa de apreciere organoleptică a culorii, buchetului şi gustului, care joacă un rol important în evaluarea vârstei 
distilatelor de vin. 
Este cunoscută de asemenea metoda de determinare a vârstei divinurilor, care presupune selectarea fenolilor 
neflavonoizi cu identificarea ulterioară a furfurolului, aldehidelor aromatice etc., determinarea concentraţiei masice 
şi stabilirea raportului dintre acestea, după care conform unui grafic de dependenţă a vârstei divinului de coeficientul 
lor de corelare se stabileşte vârsta medie a distilatelor de vin folosite în cupaj [2]. 
Neajunsul metodei indicate este lipsa de apreciere organoleptică a culorii, buchetului şi gustului de divin, care ar 
permite predeterminarea vârstei produsului, precum şi durata şi complexitatea selectării fenolilor neflavonoizi, 
stabilirii coeficientului de corelare şi crearii graficului de dependenţă. 
Cea mai apropiată soluţie reprezintă o metodă de determinare a vârstei distilatului de vin, care prevede analiza 
organoleptică, analiza fizico-chimică cu determinarea densităţii optice la lungimea de undă de 280 nm, determinarea 
cantitativă a ligninei şi compararea valorilor obţinute cu cele recomandate pentru un anumit grup de vârstă a 
distilatelor [3]. 
Neajunsul acestei metode este inexactitatea aprecierii vârstei distilatului de vin din cauza utilizării unui număr 
limitat de compuşi, care fac parte din componenţa produsului cercetat, un diapazon larg de vârstă pentru aceleaşi 
valori ale acestor compuşi. 
Problema pe care o rezolvă prezenta invenţie este sporirea preciziei de apreciere a vârstei distilatului de vin. 
Esenţa invenţiei constă în aceea că metoda de determinare a vârstei distilatului de vin prevede analiza fizico-chimică 
cu determinarea cantitativă a ligninei, etilacetatului, 5-hidroxi-metilfurfurolului, acizilor galic, vanilic, siringic şi 
elagic, vanilinei şi a aldehidelor siringică, sinapică şi coniferilică prin metoda de cromatografie cu lichide de 
performanţă înaltă, precum şi determinarea prin metoda spectrofotometrică a densităţii optice şi a intensităţii culorii, 
calcularea indicelui X12 pentru determinarea vârstei aproximative, precum şi a vârstei precizate a distilatului, 
utilizând respectiv formulele: 
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Y = 0,10618 - 0,00109 X1 + 4,54863 X2 + 0,95093 X3 + 0,25429 X4 - 1,56236 X5 + 1,37151 X6 - 1,11535 X7 + 
0,28456 X8 + 0,07181 X9 - 0,62412 X10 - 2,02767 X11 + 0,34479 X12 + 0,00049 X13 + 0,45171 X14, 
unde: 
Y − vârsta precizată a distilatului de vin, ani 
X1 − etilacetat, mg/dm3 
X2 − lignină, g/dm3 
X3 − acid galic, mg/dm3 
X4 − 5-hidroxi-metilfurfurol, mg/dm3 
X5 − acid vanilic, mg/dm3 
X6 − acid siringic, mg/dm3 
X7 − vanilină, mg/dm3 
X8 − aldehidă siringică, mg/dm3 
X9 − acid elagic, mg/dm3 

con.al.

87
10 C

XXX +
=

 

con.al.

7
11 C

XX =
 

Ccon.al. − aldehidă coniferilică, mg/dm3 
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Csin.al. − aldehidă sinapică, mg/dm3 
X13 − densitatea optică 
X14 − intensitatea culorii, 
totodată, pentru valori ale indicelui X12 de 1,9...2,1 vârsta aproximativă a distilatului de vin constituie 4...5 ani, 
pentru valori de 2,3...2,7 − 6...8 ani, iar pentru valori de 1,3...1,6 − mai mult de 10 ani. 
Metoda de determinare a vârstei distilatelor de vin prevede şi analiza organoleptică a acestora. 
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Grupul de substanţe, cel mai corelativ cu vârsta distilatului de vin, şi formulele de calcul au fost stabilite prin 
metode de statistică matematică. 
Avantajul metodei revendicate constă în următoarele: metoda permite pe baza analizei fizico-chimice şi identificării 
individuale a componentelor calculul vârstei distilatului de vin conform unei formule, care împreună cu aprecierea 
organoleptică a culorii, buchetului şi gustului distilatului de vin fac posibilă evaluarea mai obiectivă a vârstei 
acestuia. 
Metoda propusă se efectuează în felul următor. Se prelevează proba de distilat de vin, se apreciază organoleptic 
culoarea, buchetul şi gustul, apoi se determină conţinutul de: X1 − etilacetat în mg/dm3, X3 − acid galic în mg/dm3, 
X4 − 5-hidroxi-metilfurfurol în mg/dm3, X5 − acid vanilic în mg/dm3, X6 − acid siringic în mg/dm3, X7 − vanilină în 
mg/dm3, X8 − aldehidă siringică în mg/dm3, X9 − acid elagic în mg/dm3, Ccon.al. −aldehidă coniferilică şi Csin.al. − 
aldehidă sinapică în mg/dm3 prin metoda de cromatografie cu lichide de înaltă performanţă, X2 −lignină în g/dm3, 
X13 − densitatea optică la o lungime de undă de 280 nm şi X14 − intensitatea culorii prin metoda spectrofotometrică, 
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de aldehidă sinapică. După rezultatele aprecierii organoleptice şi valorile indicelui X12 se evaluează vârsta 
aproximativă a probei de distilat de vin. Astfel, pentru valori ale indicelui X12 de 1,9...2,1 vârsta aproximativă a 
distilatului de vin constituie 4...5 ani, pentru valori de 2,3...2,7 − 6...8 ani, iar pentru valori de 1,3...1,6 − mai mult de 
10 ani. Apoi se calculează vârsta precizată substituind valorile de mai sus în formula: 
Y = 0,10618 − 0,00109 X1 + 4,54863 X2 + 0,95093 X3 + 0,25429 X4 − 1,56236 X5 + 1,37151 X6 − 1,11535 X7 + 
0,28456 X8 + 0,07181 X9 − 0,62412 X10 − 2,02767 X11 + 0,34479 X12 + 0,00049 X13 + 0,45171 X14. 
Exemplul 1 
Se prevalează o mostră de distilat de vin, se apreciază organoleptic culoarea, buchetul şi gustul. Se determină în, 
mg/dm3

, conţinutul de etilacetat X1 = 114,5, acid galic X3 = 9,8, 5-hidroximetilfurfurol X4 = 3,7, acid vanilic X5 = 
0,8, acid siringic X6 = 1,85, vanilină X7 = 7,9, aldehidă siringică X9 = 2,7, acid elagic X9 = 24,5, aldehidă coniferilică 
Ccon.al. = 4,4 şi sinapică Csin.al. = 4,4, prin metoda spectrofotometrică se determină cantitatea de lignină X2 = 0,83 
g/dm3

, densitatea optică la o lungime de undă de 280 nm X13 = 0,01 şi intensitatea culorii X14 = 2,7, se calculează 
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Aprecierea organoleptică a culorii, buchetului şi gustului distilatului de vin, precum şi raportul dintre suma 
concentraţiilor de vanilină şi aldehidă siringică şi concentraţia de aldehidă sinapică egală cu valoarea de 2,4 indică 
faptul să distilatul de vin studiat este în grupa de vârstă de 6…8 ani de învechire. 
Substituind valorile obţinute X1, X2, X3, X4, X5, X6, X7, X8, X9, X10, X11, X12, X13 şi X14 în formula: Y = 0,10618 − 
0,00109 X1 + 4,54863 X2 + 0,95093 X3 + 0,25429 X4 − 1,56236 X5 + 1,37151 X6 − 1,11535 X7 + 0,28456 X8 + 
0,07181 X9 − 0,62412 X10 − 2,02767 X11 + 0,34479 X12 + 0,00049 X13 + 0,45171 X14 am obţinut vârsta de 5,9 ani. 
Exemplul 2 
Se prevalează o mostră de distilat de vin, se apreciază organoleptic culoarea, buchetul şi gustul. Se determină, în 
mg/dm3, conţinutul de etilacetat X1 = 137,4, acid galic X3 = 9,1, 5-hidroximetilfurfurol X4 = 3,7, acid vanilic X5 = 
0,9, acid siringic X6 = 1,35, vanilină X7 = 6,7, aldehidă siringică X8 = 2,2, acid elagic X9 = 29,9, aldehidă coniferilică 
Ccon.al. = 4,6 şi sinapică Csin.al. = 4,8, prin metoda spectrofotometrică se determină cantitatea de lignină X2 = 0,3 
g/dm3

, densitatea optică la o lungime de undă de 280 nm X13 = 0,14, intensitatea culorii X14 = 1,9, se calculează 
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Aprecierea organoleptică a culorii, buchetului şi gustului distilatului de vin, precum şi raportul dintre suma 
concentraţiilor de vanilină şi aldehidă siringică şi concentraţia de aldehidă sinapică egală cu valoarea de 1,9 indică 
faptul să distilatul de vin studiat este în grupa de vârsta de 4…5 ani de învechire. 
Substituind valorile obţinute X1, X2, X3, X4, X5, X6, X7, X8, X9, X10, X11, X12, X13 şi X14 în formula: Y = 0,10618 − 
0,00109 X1 + 4,54863 X2 + 0,95093 X3 + 0,25429 X4 − 1,56236 X5 + 1,37151 X6 − 1,11535 X7 + 0,28456 X8 + 
0,07181 X9 − 0,62412 X10 − 2,02767 X11 + 0,34479 X12 + 0,00049 X13 + 0,45171 X14, am obţinut vârsta de 4,0 ani. 
Exemplul 3 
Se prevalează o mostră de distilat de vin, se apreciază organoleptic culoarea, buchetul şi gustul. Se determină, în 
mg/dm3

, conţinutul de etilacetat X1 = 159,9, acid galic X3 = 40,6, 5-hidroximetilfurfurol X4 = 4,7, acid vanilic X5 = 
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0,6, acid siringic X6 = 2,35, vanilină X7 = 6,6, aldehidă siringică X8 = 3,2, acid elagic X9 = 32,9, aldehidă coniferilică 
Ccon.al. = 8,6 şi sinapică Csin.al. = 6,0, prin metoda spectrofotometrică se determină cantitatea de lignină X2 = 0,9 g/l, 
densitatea optică la o lungime de undă de 280 nm X13 = 0,04, intensitatea culorii X14 = 2,3, se calculează 
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Aprecierea organoleptică a culorii, buchetului şi gustului distilatului de vin, precum şi raportul dintre suma 
concentraţiilor de vanilină şi aldehidă siringică şi concentraţia de aldehidă sinapică egală cu valoarea de 1,6 indică 
faptul să distilatul de vin studiat este în grupa de vârsta mai mult de 10 ani de învechire. 
Substituind valorile obţinute X1, X2, X3, X4, X5, X6, X7, X8, X9, X10, X11, X12, X13 şi X14 în formula: Y = 0,10618 − 
0,00109 X1 + 4,54863 X2 + 0,95093 X3 + 0,25429 X4 − 1,56236 X5 + 1,37151 X6 − 1,11535 X7 + 0,28456 X8 + 
0,07181 X9 − 0,62412 X10 − 2,02767 X11 + 0,34479 X12 + 0,00049 X13 + 0,45171 X14, am obţinut vârsta de 11,12 
ani. 
Metoda propusă de determinare a vârstei distilatului de vin în comparaţie cu soluţia cea mai apropiată este mai 
precisă şi obiectivă, totodată completează aprecierea subiectivă organoleptică şi evaluarea prin compararea valorilor 
mai multor indici fizico-chimici decât celor recomandaţi pentru un anumit grup de vârstă. 


